Pesto (2 személyre)

100 g bazsalikom levél felapritva

50 g fenyébmag

4 nagy gerezd fokhagyma apréra vagva

1 csapott teaskanal s6

0,5 dl oliva olaj

Va teaskanal fehérbors

1 teaskanal citromlé (vagy balzsamecet), de el is maradhat
Y2 teaskanal soréleszt6 pehely (elmaradhat)

2-3 evlOkanalnyi oliva olajon kozepes langon megpiritiuk (1-2 perc alatt) a
bazsalikomot és a fokhagymat, a végén a soréleszté pelyhet is hozzakeverhetjik.
Elzarjuk a tuzet, s6zzuk és borsozzuk.

Egy masik labosban megpiritjuk a fenyémagot.

A bazsalikomos fokhagymas keveréket és a fenybmagot apritd6 gépbe (vagy
mozsarba) tesszlik, majd a citromlé és a maradék olaj segitségével krémes allaguva
apritjuk, torjuk vagy turmixoljuk.

Kif6tt tésztaval talaljuk (6sszekeverjuk a tésztaval és fogyasztjuk).



